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Le foie gras de canard

fines lamelles de racines, huile de noisettes
ou

La fine tartelette de parmesan aux tomates bonbons

caramel de légumes

%

La raviole de poisson du marché aux saveurs d Orient
impression d encre

&

L’épaule 4’ agneau de lait en noisettes
parfumée au thym et persil

ratatouille
ou
Le magret de canard, aux_ cerises
polenta dorée

+

La pavlova... revisitée aux fraises gariguettes

ou
La cristalline d ananas

+

Mignardises



