
180€ par personne hors boissons 
Ce menu est pour l’ensemble des convives. 
 
               

Menu Noël 
 
 

préparé par Michel Trama et son atelier 

 
La langoustine à l’huile de sésame, gingembre et yuzu  

tartare de mangue légèrement pimenté 

 
La fine tartelette de parmesan aux oignons grelots confits  

       caramel de légumes 

 

La raviole de poisson de ligne aux saveurs d’Orient  
impression d’encre 

 
Les tagliatelles de racines, écume de lard 

 oeuf de caille mollet 
 
 

 
 

Le pigeonneau rôti aux épices douces 
 belle carotte au jus d’orange 

 

ou 

 
Les noisettes de chevreuil aux airelles en poivrade 

polenta doré 

 

L’assiette de tous les sens 
 
 

En supplément la fameuse papillote de pomme de terre à la truffe melanosporum 65 € 

 


